
Un voyage sensoriel entre héritage viticole et délice gustatif !

Vous découvrirez la fusion entre les deux
univers 3 vins / 3 chocolats

Les vins du domaine sont proposés en accord
avec les chocolats confectionnés par Elizabeth
dans son laboratoire à la Tour d’Aigues.

Gourmand.  Sensoriel.  Intense.  Chaleureux.

À partir de 2 personnes   Durée : 1h00   25€/personne

4.

3.

ATELIER

VIN ET CHOCOLAT

Déroulé de l’atelier :

1.

2.

domainelesperpetus@gmail.com - 04 90 08 85 23 - 06 31 61 90 14 - www.domainelesperpetus.fr

Sur réservation au minimum 72h à l’avance

Une dégustation surprise vous sera proposée à la fin de l’atelier

Dégustation des vins
Après une présentation du domaine, vous
dégusterez chaque vin pour en découvrir
ses particularités
Découverte des chocolats
Explorez  les nuances du chocolat selon leur
origine et leur intensité

Décryptage de la dégustation
Découvrez les subtilités des associations
mets/vin
Association vin et chocolat!
Nous vous guiderons dans cette exploration
et vous laisserons expérimenter par vous-
même cette fusion selon vos goûts


